‘ SEMANA CAPIXABA DE ENGENHARIA DE ALIMENTOS

PROGRAMACAO

DIA 09/04/2018 — 2* feira

e 13:00-13:30 — Credenciamento ¢ inscrig¢oes.

e 13:30-14:00 — Abertura do evento.

e 14:00-15:00 — Palestra: “Contextualiza¢ao geral da seguranca alimentar no mundo e o papel
do Engenheiro de Alimentos”. Palestrante: Dr. Carlos Arthur Barbosa da Silva.

e 15:00-16:00 — Palestra: “A pericia na area de alimentos: Relatos de casos”. Palestrante:
Victor de Souza Tavares.

e 18:30-22:30 — Confraternizagdo: Coquetel de abertura.

DIA 10/04/2018 — 3* feira.

e 08:00-10:00 — Minicurso/ Visita técnica

e 10:00-10:30 — Coffee break e apresentacio de posteres
e 10h30-12:00 — Minicurso/ Visita técnica

e 12:00-13:30 — Almogo

e 13:30-16:00 — Minicurso/ Visita técnica

e 16:00-16:30 — Coffee break e apresentacao de posteres
e 16:30-18:00 — Minicurso/ Visita técnica

Minicursos:
e Desenvolvimento de Habilidades Gerenciais e Lideranga
e Tecnologia de Massas Alimenticias

e Oratoria

Visitas técnicas
e Agroinduistrias de Venda Nova do Imigrante/ES: Sitio Lourencdo e Carnielli.
e Xamego Bom - Bom Jesus do Itabapoana/RJ

e Besten Cervejaria — Itaperuna/RJ



DIA 11/04/2018 — 4* feira

Manha do Produtor Agroindustrial

08:00-09:00 — Palestra: “Cenario e perspectiva do setor agroindustrial no Espirito Santo”.
Palestrante: Jackson Fernandes de Freitas.

09:00-9:30 — Palestra: “Caso de sucesso: Frumel — polpas de frutas”. Palestrante: Fabio de
Souza Silva.

09:30-10:00 — Coffee break

10:00-10:50 — Palestra “Requisitos para regularizagdo de agroindustrias de alimentos”.
Palestrante: Mariana Barboza Vinha.

10:50-11:20 — Palestra “Linhas de financiamento para agroindustrias”. Palestrante: Rafael
Fonseca de Lima

11:20-11:40 — Palestra “Linhas de financiamento para agroindustrias”. Palestrante: Banco do
Brasil

11:40-12:00 — Tira davidas e exposicdo de produtos agroindustriais de Alegre e regido
12:00-14:00 — Almoco

14:00-15:00 — Palestra “Satide mental no meio académico”. Palestrante: Ana Claudia Gama
Barreto

15:00-16:00 — Palestra “A importancia do CRQ no exercicio profissional do Engenheiro de
Alimentos”. Palestrante: Marcos Vinicius Carvalho

16:00-16:30 — Coffee break.

16:30-17:30 — Palestra “Workshop lideranca 16 horas”. Palestrante: Larissa Zago e Diego
Rodrigues

DIA 12/04/2018 — 5 feira

08:00-10:00 — Minicurso/ Visita técnica

10:00-10:30 — Coftee break e apresentagcdo de pOsteres
10h30-12:00 — Minicurso/ Visita técnica

12:00-13:30 — Almogo

13:30-16:00 — Minicurso/ Visita técnica

16:00-16:30 — Coftee break e apresentagcdo de pOsteres
16:30-18:00 — Minicurso/ Visita técnica

Minicursos:

Simulacao de processo seletivo
Producao de cervejas
Aspectos Coloidais e Tecnoldgicos da fabricacdo de sorvetes

Quem pode fazer analise sensorial de cafés?

Visitas técnicas

Paes Lekker: Afonso Claudio/ES

Agroindustrias de Venda Nova do Imigrante/ES: Massas Venturini e Conservas Venda Nova



DIA 13/04/2018 — 6° feira

08:00-9:00 — Palestra: “Adeus, escritorio - Qual futuro do mercado de trabalho?”.
Palestrante: Bruno Tonon.

09:00-10:00 — Palestra: “Controle de Qualidade na Industria de Alimentos”. Palestrante:
Suzete Sonagli.

10:00-10:30 — Coftee break

10:30-11:30 — Palestra a confirmar

11:30-12:00 — Premiagdo dos melhores trabalhos cientificos

12:00-14:00 — Almoco

14:00-15:30 — Apresentacdes dos membros da Mesa Redonda com Ex-Alunos do curso de
Engenharia de Alimentos da UFES

15:30-16:00 — Coftee break

16:00-17:30 — Mesa Redonda com Ex-Alunos do curso de Engenharia de Alimentos da
UFES

17:30-18:00 — Encerramento

INSCRICAO E MAIORES INFORMACOES ACESSE:

https://doity.com.br/iiiseceal

INSCRICOES PRESENCIAIS: Centro Académico de Engenharia de Alimentos, 2° a 6 feira, das 12

as 14h

Realizacéo:

Departamento de Engenharia de Alimentos — Universidade Federal do Espirito Santo
Centro Académico de Engenharia de Alimentos

Crea Janior

Apoio:
Prefeitura Municipal de Alegre
Instituto Capixaba de Pesquisa, Assisténcia Técnica e Extensdo Rural (INCAPER)


https://doity.com.br/iiiseceal

